QUEIJO DE CABRA
TRANSMONTANO

FICHA TECNICA

DESIGNAGCAO DE VENDA Queijo de Cabra Transmontano

CURA/MATURAGAO MINIMA 60 dias

FORMATO Forma cilindrica regular, com bordos definidos

QUANTIDADE LIQUIDA ) [+600gr-900gr]; [+ 350gr-450gr]; [+ 300gr-450gr];

(aproximadamente por unidade) [+ 200gr-300gr]; [+ 150gr-225gr];

CONSERVACAO Armazenar em local refrigerado (0°C a10°C)

PRAZO DE VALIDADE O produto tem uma validade de 1ano
(aproximadamente 365 dias) desde a data de
embalagem, em condi¢des normais de
armazenamento

SATIVA
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CARACTERISTICAS DO PRODUTO

coalho animal e sal.

INGREDIENTES ‘ Leite de cabra cru, CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS:

AROMA/SABOR

Acentuado caracteristico.

CONSISTENCIA

Semiduro.

ASPETO Queijo de pasta semidura, com poucos
ou nenhuns olhos pequenos e
irregulares distribuidos pela pasta.
Crosta dura, bem formada e lisa.
COR Pasta de cor branco mate e crosta
amarela.
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:
LIMITES
PARAMETROS SATISFATORIO
Quantificagcdo de Escherichia coli <10 ufc/g
Quantificacdo de Staphilococcus coagulase positiva <10 ufc/g
Pesquisa de Listeria monocytogenes N&o Detetado em 25g
Pesquisa de Salmonella spp. N&o Detetado em 259
ALERGENIOS OU INTOLERANCIAS: MODO DE UTILIZACAO:
Contém leite. Consumo direto.
AREA DE PRODUCAO: INFORMAGAO NUTRICIONAL:

DECLARAGAO NUTRICIONAL POR 100g

Energia 1842,19Kj/440kcal
Lipidos 39,49
saadanca dos quais saturados 269
Hidratos de carbono 1,29
. dos quais agUcares 0,59
o aings Proteinas 19,59
v PrsteoiS) oot Sal 0,519

o
CARRAZEDA
DE ANSIAES.

.
TORRE DE
MONCORVO

.
£RENOE.
ESPAGAA CINTA.

EMBALAGEM E ACONDICIONAMENTO:

Embalagem primaria: Acondicionamento em saco de
plastico fechado a vacuo.
Embalagem secundaria: Caixas de PVC/papeldo e granel.

A &rea geografica de producdo é limitada aos POPULACAOAQUE SE DESTINA:
concelhos de Mirandela, Macedo de Cavaleiros, Populagdo em geral, com exceg¢ao dos grupos de risco
Alfandega da Fé, Carrazeda de Ansides, Vila Flor, (criangas, gravidas e idosos).

Torre de Moncorvo, Freixo de Espada-a-Cinta
Mogadouro, Vimioso e Bragang¢a (somente

alguns concelhos); e ainda aos concelhos de Alijo, INFORMA(;AO ADICIONAL:

Valpagos e Murga do Distrito de Vila Real.

A conformidade do produto € assegurada com base no

Sistema de Seguranca Alimentar (HACCP).



